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Diva
italiana

gala show dinner
l’evento, il libro, la cena, la musica.

MENÙ

EVENT CONCEPT BY CON IL PATROCINIO DI

Chef Alessandro Mazzini, music live show by SmOma



Menù

Entrée
Ostriche fritte

Antipasto
Salmone di Norvegia affumicato ai riccioli di rovere 

accompagnato da crostini di pane tostato e burro salato

Primo
Passatelli asciutti con frutti di mare 

e pomodori canditi

Secondo
Spiedone di rana pescatrice con fagiolini 

e scaglie du tartufo nero
 

Dessert
Semifreddo al limone con coulis di frutti di bosco

e40,00 

Menù 

Entrée
Ostriche fritte

Antipasto
Salmone di Norvegia affumicato ai riccioli di rovere 

accompagnato da crostini di pane tostato e burro salato

Primo
Tortelloni ripieni di rana pescatrice 

con vongole dell’adriatico e pomodori canditi

Secondo
Treccia di bianco di spigola 

con fagiolini saltati all’olio extravergine di oliva Sapigni
 

Dessert
Semifreddo al limone con coulis di frutti di bosco

e50,00

DivaCarpet


